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VARIEDADES
Tempranillo, Petit Verdot, Bobal.
ELABORACION

Vendimia seleccionada con estrujado de uva suave y fermentacion
del mosto a temperatura controlada. Maceracién larga para
conseguir maxima expresion del vifiedo de viejas vifias de
Tempranillo, afiadiendo mezclas de Petit Verdot y Syrah.

Paso por barrica nueva de roble francés y americano

durante 4 meses y 1afio por seminueva.

NOTA DE CATA

Atractivo color rojo cereza con reflejos violdceos, capa alta,
aromas intensos de frutas confitadas, recuerdos especiados,
compota y regaliz. Potente y tanico en la boca, con estructura
y elegancia. Final glicérico, potente y postgusto elegante.
Vino para guardar largo tiempo.

MARIDAJE

Debe consumirse a una temperatura inferior a 15 °C.
Como acompafiamiento de guisos fuertes, carnes rojas
y quesos curados.

VARIETIES
Tempranillo, Petit Verdot, Bobal.
ELABORATION

Selected harvest with crushing of the soft grapes and
fermentation of the must at controlled temperature.

Long maceration to achieve maximum expression of the vineyard
of old Tempranillo vines, adding mixtures of Petit Verdot

and Syrah. Four-month stay in new French and American

oak barrel and 1 year for semi-new barrels.

WINE TASTING NOTE

Attractive cherry red colour with violet reflections, high depth,
intense aromas of crystallised fruit, spiced recollections, compote
and liguorice. Potent and tannic on the palate, with structure

and elegance. Glycerine final taste, potent and elegant aftertaste.
Wine to keep for a long time.

MATCHING

Should be consumed at a temperature below 15 degrees.
As accompaniment for strong stews, red meat and cured cheese.

BOTELLA / BOTTLE

Botella / Bottle

Capacidad / Capacity

Altura botella / Bottle height
Didmetro botella / Bottle diameter

CAJA / CASE

Ne Botellas por caja / N° Bottles per case
Peso llena aprox. / Weight when full aprox.
Altura / Height

Profundidad / Bottle Depth

Anchura / Width

NTRA. SRA. ¢/ Tapias, 8
DE LA CABEZA

16708 POZOAMARGO
S. COOP. (Cuenca) SPAIN

Bordelesa / Bordeaux 75 Dogma
750 ml

330 mm

78 mm

i

2

4 Kg
340 mm
90 mm
220 mm
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